Aperitivi

Sanbitter (Alk. Frei)?! 0,11 €5,00

NV Prosecco di Valdobbiadene Mongarda DOCG 0,11 €7,50

NV Spumante Rose Conte Vistarino 0,11 €9,50

NV Franciacorta Ricci Curbastro Extra Brut 0,11 €12,50
Gin Mare, Tonic Water Fever Treell, 0,21 €12,50
Negroni (Gin Mare, Camparil, Vermouth Giustill) 9cl €10,50
Spritz (Aperol! oder Camparil) 6cl €9,50

Vermouth Giusti!l 6cl €6,50

Weiss Wein 0,11 0,21 0,751
2022 Pecorino, Valforte, Abruzzo DOC €5,00 €9,00 €29,00
2023 Catarratto, A. di Camporeale, Sicilia DOC €5,50 €10,00 €32,00
2023 Falanghina, Terre di Valter, Campania IGT €6,50 €12,50 €38,00
2021 Soave “I Palchi” Inama, Veneto DOC €8,50 €16,50 €55,00
Rose Wein 0,11 0,21 0,751
2022 Pinot Grigio Ramato, Sirch, Friuli DOC €5,00 €9,00 €29,00
Rot Wein 0,11 0,21 0,751
2023 Sangiovese, Caparzo, Toscana DOC €5,50 €10,00 €32,00
2021 Pinot Nero, Pojer e Sandri, Trentino DOC €6,50 €12,00 €38,00
2021 Valpolicella Ripasso, Begali, Veneto DOC €6,50 €12,00 €38,00
2020 Nobile di Montepulc., Salcheto, Tosc DOC €7,50 €13,00 €42,00

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Alle Preisen verstehen sich inklusiven der gesetzlichen MwSt.
Alle Weine enthalten Sulfite. Inklusivpreise.
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Antioxidationsmittel 10) koffeinhaltig 11) chininhaltig a) weizen g)Milch



VORSPEISE

CARPACCIO DI PATATE, TARTUFO NERO, UOVO
Kartoffelcarpaccio, schwarze Triiffel, Ei

VITELLO TONNATO, OLIVE TAGGIASCHE, POMODORI SECCHI
Vitello Tonnato, Taggiasca Oliven, getrocknete Tomaten

TARTARA DI MANZO, BURRATA, CREMA DI NOCI, TARTUFO
Rindertatar, Burrata, Walnusscreme, Triiffel

CAPESANTE, CAVOLFIORE, ZENZERO, SEMI DI SENAPE
Jakobsmuscheln, Blumenkohl, Ingwer, Senfkérner

ZWISCHENGANG

BRODO DI CARCIOFI, BOTTONI AL FORMAGGIO, TIMO LIMONATO
Artischockenbriihe, Kdsekndpfe, Zitronenthymian

RISOTTO ALLA RAPA ROSSA, GORGONZOLA, RAFANO, CACAO
Rote-bete-Risotto, Gorgonzolakdse, Meerrettich, Kakao

PAPPARDELLE AL TARTUFO NERO, FONDO DI VITELLO
Hausgemachte Pappardelle, schwarzem Triiffel, Kalbssauce

RAVIOLI DI GENOVESE, BURRO, SALVIA, SCAMORZA AFFUMICATA

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Fleisch, Butter, Salbei, gerducherter Kase

FUSILLOTTI DI GRAGNANO IGP, GAMBERI ROSSI, LARDO
Fusillotti aus Gragnano, rote Garnelen, Schmalz

€ 18,90

€ 15,90

€ 21,90

€20,90

€ 12,90

€ 15,90

€ 20,50

€ 16,50

€ 18,50

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Alle Preisen verstehen sich inklusiven der gesetzlichen MwSt.

Alle Weine enthalten Sulfite. Inklusivpreise.

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Antioxidationsmittel 10) koffeinhaltig 11) chininhaltig a) weizen g)Milch



HAUPTGANG

SCHIENA DI AGNELLO IN CROSTA ALLE ERBE, SEDANO RAPA, CARCIOFI € 32,50
Lammriicken in Krauterkrust, Sellerie, Artischocken

FEGATO DI VITELLONE, MELA, RADICE DI CERFOGLIO, BRIOCHE € 24,50
Kalbsleber, Apfel, Kerbel, Brioche

MERLUZZO0, SCAROLA, CECI, VONGOLE € 29,50
Skrei, Eskarola, Kichererbsen, Venusmuscheln

CAVOLO RAPA, VERZA, CAROTE, PINOLI € 21,90
Kohlrabi, Wirsing, Karotten, Pinienkerne

NACHSPEISE

TORTINO ALLA NOCCIOLA PIEMONTESE IGP, GELATO ALLA FAVA TONKA € 12,00
Hazelnusstortchen, Tonka-Bohnen-Eis

TIRAMISU, GELATO ALLA BRIOCHE, MERINGA AL CAFFE’ € 9,50
Tiramisu, Brioche-Eis, Kaffebaiser

ROLL AL PISTACCHIO, SORBETTO ALLE SANGUINELLE € 11,50
Pistazienrolle, Blutorangensorbet

ZABAJONE AL VIN SANTO € 7,50
Vin Santo Zabajone

FORMAGGI, MOSTARDE DI FRUTTA € 19,00
Kase, Fruchtsenf

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf
Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. Alle Preisen verstehen sich inklusiven der gesetzlichen MwSt.
Alle Weine enthalten Sulfite. Inklusivpreise.
1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 4) mit Antioxidationsmittel 10) koffeinhaltig 11) chininhaltig a) weizen g)Milch



